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Bonjour!

Even voorstellen. Sinds februari 2004
zijn wij met zijn vieren de trotse eige-
naars van een wijngaard in Zuid-
Frankrijk. We zitten in de Cotes de la
Malepére, een piepklein maar ambitieus
deel van de grote Languedoc. De wijn-
gaard heet ‘Domaine de Bellevue’en ligt
net buiten het dorp Arzens, niet ver van
de Catharenstad Carcassonne in de pro-
vincie Aude. Zoals de naam doet ver-
moeden heeft de wijngaard een mooi
uitzicht. Noordwaarts zien we de
Montagne Noire en naar het zuiden ont-
waren we de stille heuvels van de
Malepére. Verder weg doemen de
Pyreneeén op.

De wijngaard is 7,5 hectare groot en het
huis met een open, oude tabaksschuur
eraanvast,ligt midden tussen de ranken.
Daarnaast hebben we nog 12 hectare
glooiende akkers waar in rotatieteelt
biologische wintertarwe en biologische
zonnebloemen worden verbouwd. Steeds
ligt een deel van het akkerland braak.
Ook beschikken we over nog eens 8 hec-
tare van deze granen die we in pacht
hebben en ten slotte zijn we eigenaar
van ongeveer 12 hectare ontoeganke-
lijke bosjes en struikgewas.

De wijn

De wijnranken staan direct om het huis
heen. Ze vormen een jonge wijngaard
van vooral rode druivenrassen (merlot,
cabernet franc en cot) en een beetje wit
(chardonnay). Vijf hectare is volop in
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productie en de rest is in 2005 voor het
eerst geoogst. In de wijngaard werken
we met zo min mogelijk bestrijdings-
middelen en kunstmest. Eén van de
blokkades om biologische wijn te ver-
bouwen is onder meer het ‘goudke-
vertje’, een schadelijke parasiet, die een
wijngaard met wortel en tak kan ver-
woesten. Wijnboeren zijn verplicht om
te spuiten tegen het kevertje. Uiteraard
zoeken we naar meer milieuvriendelijke
bestrijdingsmethoden.

Stevig en boers

De druiven gaan nu allemaal naar de
cave cooperative in de buurt. Tot min-
stens 2008 zullen we een groot deel van
de opbrengst daar blijven brengen. Van
een kleiner deel ervan willen we zelf
wijn van onze eigen druiven gaan
maken. We praten daarover met een
proefboerderij, waar experimenten met
nieuwe teeltmethoden, nieuwe wijn-
rassen en nieuwe vinificatiemethoden
worden uitgevoerd. Maar ook jonge
boeren die zich hebben los gemaakt van
de codperatie zijn wellicht een optie voor
een bescheiden eigen ‘Bellevue’-wijn.
De wijn die in de cave cooperative wordt
geproduceerd, is tamelijk ‘stevig’ en wat
‘boers’: een mooi boeket, en in de af-
dronk een zware fruitsmaak met spece-
rijen als peper en paprika en sommigen
ontwaren zelfs de geur van leer. De rode
druiven zijn vooral van de rassen merlot
en cabernet franc. Een deel van de wijn
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heeft in eikenhouten vaten gelegen.
Opvallend is ook de houtlagering van de
witte wijn, een stevige chardonnay van
het bekende type ‘Vin de Pays d’Oc’. Ook
levert de cave nog een andere, meer
frisse witte wijn, en vele mensen zijn
enthousiast over de mooie strakke rosé.

De exploitatie

Onze wijngaard en graanakkers worden
bewerkt door verschillende loonwer-
kersbedrijven. In de wijngaard werken
we echter zoveel mogelijk mee met het
handwerk. Werken met machines is
voor ons voorlopig taboe, alleen al ge-
zien de pittige hellingen in de gaard.
Elke keer leren we wel weer wat nieuws
in de enorme hoeveelheid werk die
moet worden verzet. Palen en ijzerdraad
restaureren, gesnoeide takken uit de
draden trekken, de resterende loot vast-
binden aan de ijzerdraad. En stilaan
leren we zelf snoeien - het belangrijkste
en moeilijkste karwei.

En ook leren we de verschillen zien
tussen de plantenrassen, bijvoorbeeld
de diverse schakeringen in verkleu-
ringen in de herfst, een net wat later
uitlopen in het voorjaar, de uitbundige
groei in juni.Welke percelen zijn schraal,
waar moeten we extra compost in-
brengen? Welke grassoorten zaaien we
op zanderige, kale stukken helling langs
de wijngaard om erosie tegen te gaan?
Zulke vragen. Daarbij laten we ons van-
zelfsprekend adviseren door deskun-



digen uit de streek. Voorlopig zijn we
dus nog leergierige studenten, later
zullen we zelf meer sturen.

De oogst van 2005 was onze eerste
‘eigen’ oogst, die kwalitatief en kwanti-
tatief al veel beter was dan de resul-
taten van de vorige eigenaar. Een mooie
opsteker en een aanmoediging om se-
rieus door te blijven gaan voor de vol-
gende seizoenen.

Direct vanaf het begin van onze onder-
neming,in februari 2004, hebben we een
klantenkring opgebouwd van mensen
die ‘onze’ wijn drinken. Dat hebben we
gedaan door de verkoop van wijnabon-
nementen. Bijna 180 mensen hebben
zo’n pakket genomen omdat ze ons plan
sympathiek vinden, er op een of andere
manier bij betrokken willen blijven en,
niet onbelangrijk, de wijn lekker vinden.
Voor ons was het een mooie manier om
de exploitatie van de wijngaard te
kunnen financieren - de kosten gaan im-
mers voor de baten uit.

De reacties zijn zo positief en de belang-
stelling zo groot, dat we door zijn gegaan
met het uitgeven van een beperkt aantal
wijnabonnementen per jaar.

Bellevue-winterwerk: snoeien, takken trekken, palen en draden herstellen  foto: Ronald Oostrom
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links een rij schoongemaakte planten, rechts de uitbundige ondergroei foto: Joost Vos

Het wijnabonnement

Het werkt als volgt. Je kunt bij ons een wijnabonnement voor vijf jaar bestellen. Voor 300 euro krijg je dan vijf jaar lang elk
jaar twee doosjes van zes flessen wijn, dus twaalf flessen. Gemiddeld kost een fles je dus 5 euro, en dat vijf jaar lang. Wij
stellen die doos samen op basis van het aanbod van de Cave la Malepére in Arzens, de codperatie waarheen onze druiven
gaan. We selecteren een aantal flessen waarin onze druiven zijn verwerkt en werken er hard aan om in de toekomst de doos
meer te vullen met flessen van ‘onze Bellevue’. Mogelijk tref je ook een enkel flesje aan van een bevriende boer of van het
proefbedrijf uit de streek.

En uiteraard hopen wij dat de kwaliteit van de wijndoos daarmee steeds beter wordt. Voor 300 euro ben je gedurende vijf jaar
zonder voorbehoud verzekerd van twaalf flessen goed drinkbare wijn (dat garanderen we), waarin steeds meer van onze
druiven zijn verwerkt (daaraan werken we).

De wijn wordt elk najaar, in oktober of november, in Nederland afgeleverd, op één centraal punt in Amsterdam Daar kun je je
wijn ophalen tijdens een kleine proeverij, waarbij we ook wat vertellen over de voortgang van ons project. In 2004 en 2005
was dat een groot succes, met behalve wijn ook noten van eigen grond en kaas uit de streek. Desgewenst brengen we de wijn
naar enkele regionale punten in Nijmegen en Utrecht.

Uiteraard kun je meer abonnementen nemen en abonnees stellen we in staat doosjes van een bepaalde wijn na te bestellen.
Actuele informatie vind je op onze website en ook houden we je via (elektronische) nieuwsbrieven op de hoogte.

Doe mee

Als ons plan je aanspreekt, kun je je opgeven via onze e-mail en website. Daar kun je ook de elektronische versie van deze flyer
en onze nieuwsbrieven vinden. Vermeld bij opgave s.v.p. je adres, postcode en telefoonnummer, dan kunnen we je op de
hoogte houden.

René Didde, Maarten Evenblij, lef van Meegeren en Marijke Vos.

Kijk voor meer informatie op onze website : www.domaine-de-bellevue.nl

SCEA Domaine de Bellevue (Frankrijk) en VOF Domaine de Bellevue (Nederland)

postadres: Domaine de Bellevue « Utrechtsedwarsstraat 85-B « 1017 WD Amsterdam

Telefoon: 020 - 6381387 » Fax: 020 - 4281408 « info@domaine-de-bellevue.nl « www.domaine-de-bellevue.nl
KvK Amsterdam: 34211635 » Rabobankrekening: 32.46.40.765



