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Zo, we kunnen mooi zelf snoeien! 
Tijdens de Kerstdagen kregen we een 
cursus van Abdelsahlem. Volgens onze 
‘wijngaardcoach’ Pascal geldt Abdel als 
een van de beste snoeiers van de streek. 
Een aangewezen persoon derhalve 
om ons wegwijs te maken in de soms 
lastige beslissing welke tak hoofdloot 
wordt voor het nieuwe seizoen en 
welke twee takken reserveloten 
worden. De rest van de wirwar van 
kale takken mag zonder pardon tot 
kort op de stam worden teruggesnoeid.
Uiteraard gaat het nog in een laag 
tempo, maar we vorderen gestaag en 
krijgen er steeds meer slag van. In de 
twee vakantieperiodes van kerst en 
krokus hebben we toch maar mooi 
bijna 3 hectare, ofwel 13 duizend 
planten gesnoeid. 

Snoeien is eigenlijk wel het ultieme  
wijnboergevoel . Vorig jaar stonden 
we nog met open mond te kijken hoe 
de vorige snoeier Abdellac te werk ging, 
en nu kunnen we het zelf. En we doen 
het grondig. We schromen niet hard in 
te grijpen bij planten met veel dood 
hout en loze zijtakken. 
Abdellac was dit seizoen niet beschik-
baar, omdat hij het casco van zijn 
nieuwe huis heeft gemaakt en geen 
tijd meer had om te snoeien. We heb-
ben daarom ‘de nieuwe Abdel’ maar 
direct gevraagd de rest van de gaard te 
snoeien. Met zijn elektrisch snoeimes 
ontdoet hij die 4,5 hectare snel en vak-
kundig van stapels dor hout. Behalve 
anderhalve hectare jonge merlot, 
waarmee we zo lang mogelijk wachten, 
is onze wijngaard nu geheel gesnoeid.

Dankzij de tomeloze inzet van twee 
ploegen van vier respectievelijk drie 
mensen zijn bovendien alle gesnoeide 
takken netjes uit de draden getrokken. 
In de gangpaden tussen de rijen liggen 
ze te wachten om te worden verhak-
seld en als compost te worden onder-
geploegd. 
Deze turboteams hebben bovendien 
samen met ons alle acaciapalen en 
ijzerdraad gecontroleerd. Ten slotte is 
op ruim drie hectare de nieuwe hoofd-
loot al vastgebonden op de ijzerdraad, 
de zogeheten ‘attache’. 
En dit alles in twee werkweken van 
lange, zware dagen. 

Zelf snoeien

Dalende prijzen
Nu alle cijfers van de druivenoogst van 2005 en ook die van de wintertarwe en 
zonnebloemen binnen zijn, krijgen we stilaan meer zicht op de economische 
aspecten van onze kleine exploitatie. Wat we al in de kranten hadden gelezen en 
in de wandelgangen op de coöperatie hadden gehoord, bleek waar. De prijzen 
van de druiven zijn grofweg 20 procent gedaald, terwijl de kosten van het werk 
gelijk bleven. De Franse wijnbouw verkeert in een diepe crisis. Nu treft het dat 
we mede door onze eigen inzet en het vakwerk van Pascal zo’n beetje 20 procent 
meer opbrengst binnenhaalden van een betere kwaliteit. Maar als we alle vaste 
lasten in de balans brengen, is het een penibele exploitatie. 

Equipes

Equipe 1 aan de attache, januari 2006   foto: Marina Brans

Hard ingrijpen, februari 2006   foto: René Didde



Abonnees en nabestellen
Intussen hebben 200 mensen bijna 220 wijn-
pakketten afgenomen. Elke maand komen er 
wel een paar abonnees bij. Leuk om te merken 
is dat het vaak mensen zijn die ergens ‘onze’ 
wijn proefden en ook wel zo’n abonneetje van 
300 euro voor vijf jaar lusten. 
Meer abonnees zijn welkom. In een van de 
wijndozen zitten pamfletten om te versprei-
den. Dit achtergrondverhaal is ook in kleur te 
downloaden op www.domaine-de-bellevue.nl. 
Abonnees die zich vanaf nu aanmelden, krijgen 
dit najaar hun eerste wijnpakket.
Nabestellen kan ook, mits je ten minste enige 
wachttijd voor lief neemt. Nog eenmaal de 
prijzen: rosé, witte chasan/chardonnay, rode 
montlaur: 25 euro per doosje van 6 flessen. 
Champagnoise, chardonnay (houtlagering), 
rode notre dame (houtlagering): 35 euro per 
6 flessen.

We hopen op een mooi jaar voor iedereen, en 
ook op een goed wijnjaar voor de gaard.

A bientôt!
René Didde, Maarten Evenblij, 
Ief van Meegeren, Marijke Vos
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Equipe 2 trekt takken, maart 2006    foto: René Didde

Biogranen
Ook de granen zijn een zorgenkindje. De 20 hectare biologische winter-
tarwe en zonnebloemen (waarvan acht in pacht) brengen evenveel op als 
ze kosten. Hier zijn de opbrengsten afgekalfd doordat tot nog toe onder 
biologisch werd verstaan: ‘niets doen’. Geen kunstmest, maar ook geen 
biologische meststoffen. Geen bestrijdingsmiddelen, maar ook geen extra 
mechanische onkruidverwijdering. 
We voeren daarom nu gesprekken met een andere, in biologische 
producten gespecialiseerde coöperatie om ook deze exploitatie te 
verbeteren. Anders dan de wijngaard hebben eenjarige gewassen als 
tarwe en zonnebloemen wel messtoffen nodig. Patrick, de man die het 
werk in de granen uitvoert, is zoals het er nu uitziet, wel te porren voor 
een bio-experiment met mest en eggen.

Eigen wijn
We willen dus ook de granen meer aandacht geven, maar ons hart ligt 
bij de wijngaard. Dit voorjaar en zomer gaan we gestaag verder om de 
gaard verder te verbeteren. We moeten trouwens ook nog een twintigtal 
bomen opruimen die in februari onder het gewicht van sneeuw en ijzel 
zijn bezweken. Vooral gaan we proberen dit jaar een serieus experiment 
te bewerkstelligen om onze eigen druiven in eigen wijn om te zetten. We 
denken aan enkele honderden liters. In een aantal rijen steekproefsge-
wijs een aantal planten, of enkele rijen helemaal met de hand oogsten 
en de vinificatie elders uit te voeren. 
De proeverij en de uitreiking van een nieuwe ronde wijnpakketten van 
dit najaar zal nog te vroeg zijn om jullie eventueel deelgenoot te maken 
van het resultaat, maar we werken er hard aan.


